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	               ÖĞRENCİ STAJ DEĞERLENDİRME ANKETİ



Değerli Öğrencimiz,

Bölümümüzde çağdaş eğitimin verilmesi ve sürdürülebilirliğin sağlanması amacıyla bu anket uygulanmaktadır. Staj yaptığınız işyeri hakkındaki görüş ve değerlendirmelerinize yönelik olarak hazırlanan bu anket gelecek dönemlerde staj yapacak öğrencilerimizin yönlendirilmesine katkı sağlayacaktır. Bu anketi doldurarak staj defteri ile birlikte staj komisyonuna teslim etmenizi rica ederiz. Katkılarınız için teşekkür ederiz. 
Gıda Mühendisliği Bölümü 

Staj Komisyonu
	BÖLÜM 1: STAJYER ÖĞRENCİ BİLGİLERİ

	Adı ve Soyadı
	

	Sınıfı
	  2             3                4

	Numarası
	

	Staj Yaptığı Tarih
	

	Staj Yapılan İşyeri
	

	Staj Türü
	 Üretim        Laboratuvar

	Yazışma Adresi:



	e-posta:
	Telefon: (        )


	BÖLÜM 2: ÖĞRENCİNİN STAJINI DEĞERLENDİRMESİ
	DEĞERLENDİRME

En uygun kutuya (X) işareti koyunuz

	1: Çok zayıf        2: Zayıf        3: Orta        4: İyi         5: Çok iyi 
	1
	2
	3
	4
	5

	1. İşyerinin mesleki bilgilerime katkısı
	
	
	
	
	

	2. Amaç ve hedeflerimi tespit etmeme katkısı
	
	
	
	
	

	3. Zamanımı verimli kullanma ve planlı çalışma özelliklerime katkısı
	
	
	
	
	

	4. Disiplinli bir ortamda çalışma uyumuma katkısı
	
	
	
	
	

	5. Öğrenme isteğimi güçlendirmeme katkısı
	
	
	
	
	

	6. Zayıf olduğum alanları belirlememe  katkısı
	
	
	
	
	

	7. Sorumluluk altında çalışabilme yeteneğime katkısı
	
	
	
	
	

	8. Mühendislik problemlerini kavrayabilme ve çözebilme  becerime katkısı
	
	
	
	
	

	9. Mesleki ve etik  sorumluluk  bilincimin gelişmesine katkısı 
	
	
	
	
	

	10. Mühendislik uygulamaları için gerekli olan modern teknik ekipman/cihazları kullanabilme becerisi
	
	
	
	
	

	11. Sözlü veya yazılı kendimi ifade etme becerime katkısı
	
	
	
	
	

	12. İşletmenizde mevcut yazılım programlarını kullanabilme becerisi
	
	
	
	
	

	13. Analiz yapabilme, sonuçlarını değerlendirme ve yorumlama becerime katkısı
	
	
	
	
	

	14. Bilgiye erişme ve kaynak araştırma ve diğer bilgi kaynaklarını kullanma becerime katkısı
	
	
	
	
	

	15. Çevre ile iş güvenliği ve sağlığı konularında farkındalık sağlamama katkısı
	
	
	
	
	

	16. Kalite yönetim sistemleri hakkında bilgi edinmeme katkısı
	
	
	
	
	


	BÖLÜM 3: ÖĞRENCİNİN STAJ YAPTIĞI KURUMU DEĞERLENDİRMESİ
	DEĞERLENDİRME

En uygun kutuya (X) işareti koyunuz

	
	Evet
	Hayır

	1. Staj yaptığınız işyerini kendi imkanlarınızla mı sağladınız?
	
	

	2. İşyerindeki mühendis veya yetkili bir kişi size yardımcı oldu mu?
	
	

	3. Stajdan beklentinizi gerçekleştirebildiniz mi?
	
	

	4. İşyeri tarafından size herhangi bir ücret ödendi mi?
	
	

	5. İşyeri size yemek olanağı sağladı mı?
	
	

	6. İşyeri size ulaşım olanağı sağladı mı?
	
	

	7. İşyeri size yatma ve barınma olanağı sağladı mı?
	
	

	8. Aynı işyerinde bölümümüz öğrencilerinin staj yapmalarını tavsiye eder misiniz?
	
	

	9. Staj yaptığınız işyerinde, bölümünüz öğrencilerine staj olanağı sağlayacak ilişkileriniz var mı?
	
	

	Eklemek istediğiniz diğer görüşleriniz:




Sakarya Üniversitesi, Mühendislik Fakültesi, Gıda Mühendisliği Bölümü, Esentepe Kampüsü, 54187, Serdivan/SAKARYA

Tel: 264 295 55 85,  Fax: 264 295 56 01, E-posta: food@sakarya.edu.tr
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