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Dersin Kategorisi

Dersin Amaci Tahillar ve tahil Griinleri konularinda temel bilgiler vererek bu konuda karsilagilabilecek sorunlari ¢6zebilmek igin gerekli alt yapiyi
olusturmak
Dersin igerigi Tahil tanesinin yapisi, tahillarin depolanmasi, bugday dgtitme teknolojisi, bugday ve un kalite kriterleri, diger tahillarin (piring, misir,
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6 Tahil ve Uriinleri konusunda karsilasilabilecek sorunlarn ¢ozebilmek igin
yapilmasi gerekenleri kavrar

arpa, vb) 6gutiilmesi ve iglenmesi, tahillarin kimyasal bilesimi, nigasta ve 6zellikleri, tahil proteinleri, gluten, hamur reolojisi, ekmek,
bulgur, makarna, biskiivi, kraker ve kek tiretim teknolojileri, tahil triinlerinde kalite kontrol ve yeni teknolojiler

1 Tahillarin yapisi ile beslenme ve ekonomik agidan 6nemini kavrar Anlatim, Soru-Cevap, Sinav,

2 Tahillann fiziksel ve kimyasal 6zelliklerini kavrar Anlatim, Soru-Cevap, Sinav,

3 Tahillarin depolanmast ve 6gutiilmesi konularini kavrar Anlatim, Soru-Cevap, Sinav,

4 Tahil triinlerinin (ekmek,makarna, biskiivi,vb.) tretim teknolojilerini kavrar Anlatim, Soru-Cevap, Grup Galismasi, Sinav, Odev,
Tahil Uriinleri temel analizlerini deneysel olarak uygular, sonuglan yorumlar ve Anlatim, Soru-Cevap, Gosterip Yaptirma, Deney /  Sinav, Performans
raporlar Laboratuvar, Gorevi,

Anlatim, Soru-Cevap, Sinav,

Tahillar: tanimlamalar ve tahil danesinin yapisi @
Tahillarin depolanmasi 'Q
Tahillanin 6gutilmesi (Bugday 6gitme teknolojisi; Misir, piring, yulaf,..vb. diger tahillarin 8giitiilmesi ve iglenmesi) .\
Tahillarin kimyasal bilesimi (Nisasta, Protein, Enzimler vd.) b

Uygulama: Nisasta analizleri
Hamur reolojisi ve reolojik ézelliklerin belirlenmesinde kullanilan yeni yéntemler (DoughLab, MixoLab, RVA, Rheofermeito - & ,
Uygulama: Gluten analizleri

Uygulama: Sedimentasyon testleri

Ara sinav

Ekmek ve makarna tiretim teknolojileri

Uygulama: Makarna analizleri

Yumusak bugday trinleri (biskivi, kek ve kraker) tiretim teknolojisi

Tahil kalite kontroliinde uygulanan yeni yontemler: NIR, SRC, BVM lazer ve akilli cihazlar (ViskoQick, GlutoPeak) ile t
Odev sunumlari

<p>[1] Tahil &Uuml;r&uuml;nleri teknolojisi, ders notlar (basiimamis) ve&nbsp;Power Point Sunusu (Do&ccedil;.Dr.Serpil &0uml;zt&uuml;rk)<br />
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Matematik, fen bilimleri ve ilgili miihendislik disiplinine 6zgii konularda yeterli bilgi birikimi; bu alanlardaki kuramsal ve uygulamal
bilgileri, karmasik mihendislik problemlerinde kullanabilme becerisi.

Karmagik miihendislik problemlerini saptama, tanimlama, formiile etme ve ¢6zme becerisi; bu amagla uygun analiz ve modelleme
yontemlerini segme ve uygulama becerisi.

Karmaslk bir sistemi, siireci, cihazi veya riini gergekei kisitlar ve kosullar altinda, belirli gereksinimleri karsilayacak sekilde tasarlama
becerisi; bu amagla modern tasarim ydntemlerini uygulama becerisi.

Muhendislik uygulamalarinda kargilagilan karmasik problemlerin analizi ve ¢ézimii igin gerekli olan modern teknik ve araglari geligtirme,
segme ve kullanma becerisi; biligim teknolojilerini etkin bir sekilde kullanma becerisi.

Karmasik muihendislik problemlerinin veya disipline 6zgii arastirma konularinin incelenmesi icin deney tasarlama, deney yapma, veri
toplama, sonuclari analiz etme ve yorumlama becerisi.

Disiplin igi ve gok disiplinli takimlarda etkin bicimde ¢aligabilme becerisi; bireysel ¢aligma becerisi.

Tiirkge s6zlu ve yazili etkin iletisim kurma becerisi; en az bir yabanci dil bilgisi; etkin rapor yazma ve yazili raporlari anlama, tasarim ve
tretim raporlan hazirlayabilme, etkin sunum yapabilme, agik ve anlagilir talimat verme ve alma becerisi.

Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilinci; bilgiye erigebilme, bilim ve teknolojideki gelismeleri izleme ve kendini strekli yenileme
becerisi.

Etik ilkelerine uygun davranma, mesleki ve etik sorumluluk bilinci; mithendislik uygulamalarinda kullanilan standartlar hakkinda bilgi.

Proje yonetimi, risk yonetimi ve degisiklik yonetimi gibi, is hayatindaki uygulamalar hakkinda bilgi; girisimcilik, yenilikgilik hakkinda
farkindalik; siirdurdlebilir kalkinma hakkinda bilgi.

Mihendislik uygulamalarninin evrensel ve toplumsal boyutlarda saglik, gevre ve glivenlik tizerindeki etkileri ve gagin miihendislik alanina
yansiyan sorunlari hakkinda bilgi; mithendislik ¢ozimlerinin hukuksal sonuglari konusunda farkindalik.

1. Ara Sinav 30
1. Kisa Sinav 20
1. Odev 20
1. Performans Gorevi (Laboratuvar) 30

Toplam 100
1. Yil iginin Basariya 50
1. Final 50
1. ig Saghgi ve Givenligi 0

Toplam 100
Ders Siresi (Sinav haftasi dahildir: 16x toplam ders saati) 16 4 64
Sinif Disi Ders Galisma Siresi(On galigma, pekistirme) 16 1 16
Ara Sinav 1 5 5
Kisa Sinav 1 5 5
Odev 1 10 10
Performans Gorevi (Laboratuvar) 1 15 15
Final 1 10

Toplam Ig Yiki
Toplam is Yiikii / 25 (Saat)
Dersin AKTS Kredisi
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