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Dersin Amaci Ogrencilere Toplu Beslenme Sistemleri (TBS)hakkinda teorik ve uygulamaya dayali birikim kazandinimasidir.

Dersin Igerigi Toplu beslenme sistemlerinin tanimlanmasi, 6nemi, TBS nin planlanmasi ve yonetimi, TBS de yapilan uygulamalar (satin alma,

depolama, servis, saklama, tretim, memi planlama), TBS de hijyen ve sanitasyonun 6nemi, TBS ile ilgili yasal diizenlemeler

1 TBS nin 6nemini ve bu sistemlerde gida mihendislerinin rolind kavrar Anlatim, Soru-Cevap, Tartisma, Sinav, Odey,
2 TBS sistemlerini, yonetimini, organizasyonunu, planlamayi ve yeni gelismeleri kavrar Anlatim, Soru-Cevap, Tartisma, Sinav, Odey,
3 Menii yénetmeyi ve planiamayi kavrar. Anlatim, Soru-Cevap, Tartisma, Sinav, Odev,
4 TBS de insan saghg: risklerini tanimlar ve 6nleme yontemlerini kavrar. Anlatim, Soru-Cevap, Tartisma, Sinav, Odev,
5 TBS de yiirirlikte olan yasa ve kurallarn kavrar Anlatim, Soru-Cevap, Tartisma, Sinav, Odev,

1 Toplu beslenme ve 6nemi

2 TBS de gida miihendislerinin roli ve 6nemi

3 TBS tipleri/ yeni Gretim sistemleri

4 TBS de yonetim ve organizasyon

5 Mutfak ve yemekhane planlama

6 Mutfak ve yemekhanelerde kullanilan arag¢ geregler i

v Meni yonetimi ve planlamast 4 »* )

8 Satin alma ve depolama teknikleri !.. . \

9 Toplu beslenme yapilan kurumiarda besinlerin hazirlanmasi ve pisirilmesi b : (

10 TBS de hijyen ve sanitasyon T. » 3 f//

11 TBS de yemeklerin taginmasi ve servis edilmesi L T .. s \ .

12 TBS de artik ve bulasiklarin kaldinimasi T, v e :”

13 TBS de maliyet kontroli konulari Aﬁoi : G"fﬁ':dir

14 TBS ile ilgili ydnetmelik ve kurallar "-f‘f.‘VSEf AY

Fogeitlte Selereteri

Ders Notu Toplu Beslenme sistemleri Ders Notu Demirkol O

1.Turkan, C (2007). Mutfak Teknolojisi. istanbul Culinary Institute.
Ders Kaynaklan 2. Endustriyel yiyecek Uretimi, Mavis, F. 2003, Detay Yayincilik, Ankara

4,Toplu Beslenme Teknolojisi, Yigit, V., Duran, T. 1997, Ekin Yayincilik, istanbul

1 Matematik, fen bilimleri ve ilgili miihendislik disiplinine 6zgi konularda yeterli bilgi birikimi; bu alanlardaki kuramsal ve uygulamali
bilgileri, karmagik miihendislik problemlerinde kullanabilme becerisi.

2 Karmasik mihendislik problemlerini saptama, tanimlama, formiile etme ve ¢ézme becerisi; bu amagla uygun analiz ve modelleme
yontemlerini segme ve uygulama becerisi.

3 Karmasik bir sistemi, siireci, cihazi veya Uriinii gergekgi kisitlar ve kosullar altinda, belirli gereksinimleri kargilayacak sekilde tasarlama
becerisi; bu amagla modern tasarim yontemlerini uygulama becerisi.

2 Mihendislik uygulamalarinda karsilagilan karmasik problemilerin analizi ve ¢6zimdi igin gerekli olan modern teknik ve araglar gelistirme,
se¢me ve kullanma becerisi; bilisim teknolojilerini etkin bir sekilde kullanma becerisi.

https://ebs.sabis.sakarya.edu.tr/Ders/Detay/505404?dil=tr&yazdir=true

3.Toplu Beslenme tapilan Kurumlarda Galisan personel igin sanitasyon/Hijyen egitimi. Merdol, TK ve Ark. 2003, Hatiboglu yayincilik Ankara.
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Karmagik miihendislik problemlerinin veya disipline 6zgu aragtirma konularinin incelenmesi igin deney tasarlama, deney yapma, veri

2 toplama, sonuglari analiz etme ve yorumlama becerisi.
6 Disiplin ici ve gok disiplinli takimlarda etkin bigimde ¢aligabilme becerisi; bireysel galisma becerisi. X
7 TUrkﬁ:e s0zli ve yazih etkiq iletisim'kurma becerisi;‘en az bir yabanci dil bilg_isi; etkin rapor yazma ve ya_znh raporlari anlama, tasarim ve X
tiretim raporlan hazirlayabilme, etkin sunum yapabilme, agik ve anlasilir talimat verme ve alma becerisi.
8 gzgz?s?oyu 6grenmenin gerekliligi bilinci; bilgiye erigebilme, bilim ve teknolojideki gelismeleri izleme ve kendini stirekli yenileme X
9 Etik ilkelerine uygun davranma, mesleki ve etik sorumiuluk bilinci; mihendislik uygulamalarinda kullanilan standartlar hakkinda bilgi. X
10 Proje yiinetinji, rlsk ybqgtimi ve degisiklik yt‘mgtimi gibi, is hayatindaki uygulamalar hakkinda bilgi; girisimcilik, yenilikgilik hakkinda
farkindalik; siirdiiriilebilir kalkinma hakkinda bilgi.
1 Miihendislik uygulamalarinin gvr_ensgl ve tpplum_sa! boyL_xtIAarda saglik, gevre ve giivenlik {izerindeki etkileri ve gagin mihendislik alanina
yansiyan sorunlari hakkinda bilgi; miihendislik ¢ézimlerinin hukuksal sonuglart konusunda farkindalik.
Yariyil Calismalan Katki Orani
1. Ara Sinav 60
1. Kisa Sinav 10
2. Kisa Sinav 10
1. Odev 20
Toplam 100
1. Vil iginin Basariya 60
1. Final 40
Toplam 100
Ders Siiresi (Sinav haftasi dahildir: 16x toplam ders saati) 16 3 48
Sinif Digt Ders Galisma Stiresi(On ¢alisma, pekistirme) 16 3 48
Ara Sinav 1 10 10
Kisa Sinav 2 5 10
Odev 1 5 5
Final 1 10 10
Toplam is Yiki 131
Toplam g Yk / 25 (Saat) 5,24
Dersin AKTS Kredisi 5
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